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_ЕИТАИСКТИ ЧАИ. 
ПОДРОБНОЕ ОПИСАЕШЕ: 


ЕГО ОТКРЫТЯ. ПРОИЗРАСТЕНЯ, РАЗВЕДЕНИЯ , 
_ СОБИРАНЯ И ПРИГОТОВЛЕНЯ ЛИСТЬЕВЪ , ПРО- 
о ИЗВОДСТВА ТОРГОВЛИ, УПОТРЕБЛЕН!Я НАПИТКА 
ЧАЮ, СВОЙСТВЪ ЕГО, ДЪЙСТВЙ НА ОРГАНИЗМЪ, 
ЭТИКЕТА`И ПОЛИТИЧЕСКАГО ЗНАЧЕНИЯ; 


сь присовокупленемь статей: 


‹ КОФЕ, ШОКОЛАДВ и САХАРФ, 


СЪ КРАТКИМЪ 6ПИСАНТЕМЪ ДОБЫВАНЯ СЕГО ПОСАБДНЯГО, 
НЗЪ СВЕКЛОВИЦЫ, ДОМАШНИМИ ПРОСТЫМИ СРЕДСТВАМИ. 


С5 политипажными рисуиками: 


КитаЙйцЕВЪ, оригииильно изображенных, и растени: 
ЧАЮ, КОФЕ, КАКАО И САХАРНАГО ТРОСТНИКА. 


Сомиимь №. Роме. 


ВЪ ТИПОГРАФТИ В. ГОТЬЕ. 


1856 


ПЕЧАТАТЬ ПОЗВОЛЯЕТСЯ 


съ тБмъ, чтобы по отпечатани представлепо было въ 
Ценсурный Комитетъ узаконенное число экземпляровь. 
Москва, Сентября 18 дня 1856 года. 


Денсорз Н. Гиллров5-Платоновб. 


Оригиналъ составляеть собственность Ё. РЬЫЯ. 


ПОСВЯШАЕТСЯ ЛЮБИТЕЛЯМЪ 


ВИЗАЙеВАТО ЧАТ, 


Кто въ дорогь не бывалъь, кто не пилъ чато на 
вопнскомъ бивак, тотъ не знаетъ всей очаро- 
вательности этого безцъннаго напитка. Но сколько 
доставляетъ удовольствии, въ каждомъ семействь, 
этоть цБлебный и благодьтельный чайный на- 
питокъ? Напомнить ли время, когда лвлался са- 
моваръ и возбуждалъ вашъ аппетитъ къ чаю, 
ароматъ котораго, разлетаясь вмЕсть съ ‘паромъ 
кипятка, ньыжилъ ваше обонлше? А напомнить ли 
еще какой нибудь усладительный вечеръ, когда 
чай разливался прелестной ручкой и чашку со: 
провождалъ привьтливый взоръ хозяйки семей- 
наго круга? 

Съ наступлешемъ дня папитокъ чаю яавляетъ 
первое ‚ единственное ‚ освьжающее средство. 

Какъ не благословить странъ Небесной Импе- 
рии, гдБ произрастаетъ такое сокровище! 


Не одва привычка кт папатку дупгистому и 
согръвающему сдълала чай обладателемъ мплл10о- 
новъ его потребителей: кромъ этого наука от- 
крыла въ составныхъ его частлхъ особое свой- 
ство, имющее по химическому разложенио вл- 


У] 


ляне па организмъ. Но всБ ли, кто пъетъ чай, 
знаютъ подробности о такомъ безцьнномъ Китай- 
скомъ снадобьь? 

Руководствуясь источпиками изъ разныхъ сочи- 
лешй и путещестии, я собралъ о ча и о про- 
пзрастени: его всЪ необходимыя свъдьшя, изъ 
которыхъ, для общей извъетности употребляю- 
ющимъ чайный папитокъ, составилъ, по возмож- 
пости, подробное оппсаше, предлагаемое люби- 
телямъ чат, присовокупляя здъсь же статьи: о 
кофе, шоколадть и сахарть, съ краткимъ оппсанемъ 
произрастенля сахарнаго тростника ‚ сахарнаго сорго 
н свекловицы, объяснивъ простой домашие спо- 
собъ добывать, изъ сей посльдней, сахаръ. 

Въ недостаткахъ моего ничтожнаго труда прошу 
снисхожденя читателей, отъ которыхъ л вполнЪ 
буду себя считать награжденнымъ, если они 
найдутъ въ описаши что-либо полезное. 


ИР 


МОСКВА. 
5 Сентября 1856 года. 


КИТАЙСКИЙ ЧАЙ. 


Г. 


БотаАнНИЧЕСМЕ ПРИЗНАКИ ЧАЙНАГО РАСТЕШЯ И 
ПРОИСХОЖДЕНГЕ НАЗВАНТЯ: 14%. 


Наука, въ Ботаническомъ пзелфдоваюми , описываетъ , 
что хайиое растеше есть родъ дерезъ или кустарнл- 
ковъ, всегда зеленфющихъ; .2ис725я имфетъ зубчатые, 
кожистые, перемежные; #675776: бЪлые, нногда розовые 
пли алые. Чашека о 5 пли 7 листочкахъ; дедестков% 
бываетъь 5, би 9, часто сросшихся при основаши ; 
тьмиики, часто пргроспия къ основаню лепестковъ. 
[400% деревца — коробочка трехъ-ги$здная, съ ефменамн 
въ каждом гифздышкъ. 
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Ботаники приписываютъ чайному дерезцу особенно два 
вида; черный и зеленый. Но ве равличные виды чаю, 
ветр$чаемые въ торговл, завиеятъ отъ способа приго- 
товлен!я чайныхъ лнетьевъ Китайцами. 

Чайное дерездо Китайцы пазываютъ: 7722, *@; лиетья 
4—7; Японцы: слил; Мопголы: сай. Это назване 
перешло п къ памъ въ Росешю; Европейцы присвопли 
нзименован{е чаю: 779. 


П. 


ОтТкРЫТТЕ ЧАЙНАГО ДЕРЕВЦА ВЪ КИТА И 
МИбИЧЕСКОЕ О НЕМЪ ПРЕДАНИЕ. 


Достоврныхъ свЪдЪи, гдЪ чайное деревцо первона- 
чально открыто, въ Кита$ нли въ Японш, не извЪстно 
п вопросъ этотъ не рфшенъ; между тфмъ Клапротъ ста- 
рается доказать, что въ Кита началось употреблене 
чаю во время династш 'Тзинъ ,`т. е. между 265-мъ и 
419-мъ годами по Р. Хр.; но цфлебнымъ напиткомъ 
онъ сдфлалея около 600 года, когда какой-то импе- 
раторъ, изъ династи С$й, вылфчилея отъ головной боли 
настоемъ изъ листьевъ /4%не@ или 77еа, который пилъ 
онъ по созёту одного буддшекаго жреца. 

Описывая Япошю Нфмецъь Кемпферъ разсказываетъ, 
между прочимъ, слфдующее иивитеское предате, кото- 
рое почерпнуто имъ, о божеетвенномъ происхождении чаю, 
изъ Японекихъ писателей: будто бы святой Дарма, царь 
Гиндусекй , въ 549 году ‚ путешествуя въ Китай, 
для распространев:я нетинной религн между тамошнимъ 
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грубымъ народомъ, чтобы достигнуть своей ЦЪФлИ, ВЪ 
воздержанш, обуздаши страстей и самоотвержени, отка- 
залея отъ везхъ прятностей жизни: онъ день и ночь 
проводнль въ созерцами Бога и Его творевя, въ мо- 
литв% и даже отказалея отъ сна. Накопецъ Дарма, изне- 
могши отъ великихъ трудовъ, заснулъ; пробудясь, въ 
непуг®, онъ негодовалъ на то, что нарушиль свой обфтъ 
и въ боязни, снова паеть, подвергъ себя наказанио: отрф- 
залъ свои вЪки и бросилъ ихъ въ землю. Небо не оста- 
вило безъ награды этой ревности: на зем4%, гдф брошены 
были вЪки, отъ ихъ корней, къ изумленю Дармы, выросъ 
кайный куст! Подвижникъ началъ употреблять чай- 
ные лнетья и это лекарство чуднымъ ебразомъ выл$- 
чило и подкрфлило его. Пполучивъ нозыя силы, учитель 
вфры разеказалъ о такомъ чуд® ученикамъ своимъ и чай, 
который въ письменпомъ языкЪ стали изображать бро- 
вями Дармы, сдфлался первымь Ото. &Ъ ПодкрЪп- 
леню великаго народа. — 

Въ ХШ вЪкВ, какъ гозорятъ Китайские лътопиецы, 
найдено разведеше чаю въ такомъ изобилш, что нало- 
жена была пошлина, равная 10°/. 


11. 


ПЕРВОЕ ПОЯВЛЕНТЕ ЧАЮ ВЪ Россти и въ 
ДРУГИХЪ ЕВРОПЕЙСКИХЪ ГОСУДАРСТВАХЬ. 


Въ Росеш , въ первый разъ, явился чай прн Цар? 
Михаиль Оеодорович», въ 1638 году, когда посолъ Ва- 
силй Старковъ, возвращаясь отъ Алтынскаго хана, при- 
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везъ Царю въ подарокъ 200 пачекъ Китайскаго чаю. 
Въ это время съ Китаемъ мы не имфли еще ннкакихъ 
сношешй и въ торговл чаю не знали; привезенный же 
отъ хана начали употреблять въ Моск только при 
двор и нашли напитокъ его прятнымъ п цфлебнымъ. Не 
потому лп Москвичи въ особенности узажаютъ чой, 
что они съ чудеснымъ напиткомъ его первые начали 
зпакомитьея? Въ 4674-мъ году, по свилфтельству Киль- 
бургерз, въ Москв$ было привезено столько чаю, что 
продавали его по 30 копфекъ за ‚унтъ. Этотъ чай при- 
возимъ былъ изъ Пекана Русекими купцами, которые 
совершали уже тогда сами караванное путешестве въ эту 
столицу Китайской Имперш. Питье горячаго чаю почи- 
талось предохранительнымъ средствомъ отъ дЪйствйя не- 
здороваго воздуха и лекарствомъ отъ лурныхъ послёд- 
ствй пьянства. 

Въ прочихъ государетвахъ Европы чай появился въ 
разное время, именно: у Португальцевь въ ковцф ХУ] 
столтя, у Голландцевъ въ 1610 году; Англичане прн- 
везли въ 1650 году; остальный же государства, съ 1666 
года, вс покорены владычествомъ Китайскаго чаю. 


ТУ. 


ПервоЕ ЗНАКОМСТВО Русскихъ съ КИТАЙЦАМИ 
И ОСНОВАМЕ ДЛЯ МЪНОВОЙ ТОРГОВЛИ ПОГРА- 
НИЧНЫХЪ СКЛАДОЧНЫХЬ МЪСТЪ: ВЯхтТы И 
Майматчина. 


До половины ХУП етолвия Русеюе не имфли ника- 
кихъ спошенй съ Вчтайцам. и страна, нынзшняя Счбурь, 
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послф ея присоединешя къ РоссШекому Государству, 
только что еще начинала образовываться въ своемъ со- 
ставф. Въ эту новую землю, покоренную сначала Ерма- 
комъ, явились промышленники звфриной охоты искать 
богатой добычи въ изобими пушныхъ звЪрей, водившихся 
въ Сибирекихъ лфсахъ. Страсть къ добыч$ опустошала 
яхъ съ каждымъ годомъ. Охотники стремились въ даль, 
переходили свободно на иновыя м$ета и въ таковыхъ 
поиекахъ, Сибиреше казаки, переправились чрезъ Байкалу, 
поднялись по Селенг$ п достигли береговъ Шилкин Аргуни, 
а потомь Амура. Въ м$етахъ, орошаемыхъ сказанными 
рЪфками, лфеа изобгловали въ оеобенности ‹оболями; 
но здЪеь казаки въ первый разъ ветрЪтили сопротивлен!е 
въ Манджурахъ. Обладэне землею необходимо было пор*- 
шить мечемъ и казаки вступили въ нее побфдителями. 

Надобно сказать, что въ это время рфшалась судьба 
ЕКнтая: одинъ изъ влэдфтельтыхь внязей Манджурш, 
сдфлавъ большя завоеван{я , въ 1644 году, овладелъ 
Кигайскимъ престоломъ, на котором его иремниаки н 
теперь царствуютъ подъ именемъ Циль. 


Эвфрингя охота и поиски казаковъ продолжались; на- 
конецъ известный Хабаровъ, въ 1647 году, явился такл:е 
на Амурф пе какъ простой искатель добычи, не совер- 
шенно съ другою цфлью: онъ имёль 450 человфкъ и 
вооруженной силой подвигался все далфе и далфе по 
течению рЪки, покоряя обитавине тамъ пароды. Хабаровъ, 
на пути свосмъ, устроивелъь острожки, изъ которыхъ 
въ особенности былъ замфчателепь Албазинъ, основан- 
ный имъ въ 41651 году. Покоренные жители платили 
Хабарову соболями и лисицами дань, которую онъ пред- 
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ды 


ставлялъ Царю Алекс$ю Михайловичу. Вызывая Хабарова. 
въ Москву и отправивъ въ завоеванную землю князя 
Лобанова и Зиновьева съ 3000 человЪкъ, Государь, по 
счастливой мысли, родившейся въ дальновидномъ его умЪ, 
нашелъ весьма: важнымъ для Росии обстоятельствомъ 
завести политичеекмя и торговыя сношешя съ Витаемъ. 
Желал привести въ исполнене свою мыель, Царь рёшился 
отправить, въ 1653-мъ году ‚первое посольство въПекинъ, 
съ граматою къ Богдыхану; въ главз посольства былъ 
назначенъ Байковъ. Потомъ было сношене чрезъ Бухарца 
Аблина и боярскаго сына Перфидьева; дале, въ 1675-мъ 
году, быль отправленъ посланецъ Спахари. Къ несчастио 
НИКТО изъ нихъ не достигъ своего назначен!я; причиною 
неудачь, какъ пишутъ, должно полагать, были различныя 
обстоятельства, а болфе неопытность и необразованноеть 
посылавшихея ко двору одного изъ учепёйшихъ импе- 
раторовъ Кан-си, который тогда былъ уже окруженъ 
1езунтами. | 

Между тфмъ ‚ среди кружескихъь переговоровъ , по 
возникшимъ неудовольствямъ на границахъ Маяджурш, 
выступила изъ Пекина, въ 1653 году, огромная арм на 
берега Амура. Потомъ сюда же прибыль, отъ Русекаго 
правительства, уполномоченный, окольничи Оеодоръ 
Алексъевичъ Головинъ, съ отрядомъ изъ 500 стрЬльцовъ 
и 1400 человфкъ, набранныхъ изъ Сибирскихъ гарии- 
зоновъ. Посл сражен и переговоровъ , только въ 1689 
году, 93 Августа, Головинъ усифль заключть съ Ки- 
танскими послами первый трактатъ, въ полуверетв отъ 
Нерчинска. Въ трактат$ Лертииско.иь опред лены грэ- 
ницы между Росаею п Китаемъ. 
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Албазинъ , основанный Хабаровымъ , былъ взятъ п 
малочисленный гарнизонъ его, сдавшись военноплЁннымъ, 
былъ отведенъ въ Пекинъ, гдф поселены Албазинцы и 
тамъ живутъ по настоящее время ихъ потомки. Для нихъ, 
въ 1715 году, 20 АпрЪля ‚ Русск дворъ отправилъь 
первую свою духовную мнесш , которая принята была 
въ Пекиив милостиво. Наконецъ, по ходатайству послан- 
ника Графа Рагузинскаго, Китайскй дворъ разрёшиль 
построять въ Пекин церковь. Теперь же тамъ находятся 
два Русскихъ монастыря: Среленскй на южномъ 
посольскомъ  подворь$ и Успеискй на сЪверномъ. 
Грахъ Рагузпнемй вновь заключилъ, 20 Августа 1727 
года, на рфчкЪ БурЪ, трактатъ, по которому опредф- 
лены границы ‚ а главное: положено основав{е пограничной 
торговли. 

Политическое событ1е это послужило также къ осно- 
ваню, возникших, для склада товаровъ и м8новой тор- 
говли, дзухъ пограничныхъь городовъ, у Русекихъ: 
ЕЁлхты, у Китайцевъ: Майжаетлина, гли Май-ман- 
тчина ‚ т. е. городз хулли и продажи. Здесь , съ 
4798 года, сосредоточираются теперь веф торговыя сно- 
шен!я двухъ имперй. 


Ра 


У. 


КАРАВАННОЕ ПРЕЖДЕ-—БЫВШЕЕ ПУТЕШЕСТВТЕ 
Русскихъ купповъ въ ПЕКИНЪ И ВЫВОЗЪ 
ТОВАРОВЪ ИЗЪ ЭТОЙ СТОхИЦы. 


Русское торговое сослове ‚ получивъ нзкоторыя 
свфавшя о столицё Китайской империи о стран ея 
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богатой розличными прогзведешями природы, векорф по- 
слЪ возвращеня Байкова, пе замедлило, съ своей стороны, 
сдЪлать также торговое предприяте , въ слфдетие ко- 
тораго и пачелиеь хараваниыл путешествия. Русеве 
отвозпли въ Китай, главный предметъ бывшей карагапной 
торговли, мягкую рухлядь; а получали: шелкъ, шелковыя 
матер, плисъ, китайку, ФарфФоръ, мускусъ, бобровую 
струю, ревень, бадъяпъ; также: рубины, топазы, золото, 
серебро и главпый предметъ, пастоящей м%новой тор- 
говли съ Китайцами, чаи. Въ одномъ изъ этихъ путе- 
шествй вывезенъ былъ изъ Китая весьма зам чательный, 
большой п безцфиный рубин, принадлежавшй прежде 
Енисейскому купцу Истомину, отъ котораго перешелъ 
къ князю Гггерипу, бывшему Сибирекому вамфетнику, 
потомъ къ князю Меншикову и нсконецъ этотъ рубинъ 
встевлепь въ Императорской корон$ и составляетъ 
наплучшее ел украшеше. Но пичто такъ не увеличивалось 
въ привозв, пакъ количество чаю, который теперь гос- 
похструетъ во всей торговл и составляетъ отношене 
своей цфнности къ цЪфнности прочихъ товаровъ, ежегодно 
привозгмыхъ въ Кяхту, какъ число 23 къ единицф. 
Какъ не праятно было ‚ въ торговыхъ отношеняхъ, зна- 
кометво Русскимъ съ Китайцамп, но продолжительность 
времени п чрезвычайныя затруднемя въ пути, а болфе 
поступки караванцой прпелуги и казаковъ, ходившохъ 
ръ Пекинъ, гдз къ тому же родились различпыя подо- 
зрфшя, сдЪлглась причиною совершеннаго прекращешя 
путешествй въ столицу Небееной Имперш. Между про- 
чимъ, какъ выше объяснено, мудрое паше правительство, 
заботясь объ удобетвахъ и о прочныхъ торговыхъ сно- 
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шеняхъ съ Кнтаемъ, совершенно успфло, въ этомъ от- 
ношели, достигнуть своей цфли: теперь мы пользуемся 
отличнымъ, Кяхтинскаго вым на, Китайскимъ ч;емъ, кото- 
рый оживляетъ торговлей Кяхту, особепно въ ЯиварЪ п 
Февраль мфеяцахъ, когда бывзеть главный размфнЪ 
товаровъ. 


УГ. 


Производство МБЬНОВОЙ ТОРГОВЛИ ВЪ КЯХТЬ. 


М»ъновся торговля открывается тЪмъ, что Кяхтинекое 
купечество получлетъ отъ Китайцевъ узоры (техниче- 
ское выражеше), т. е. пробы отъ вофхъ фамилий. По 
этимъ узорамъ распознается и опред ляется, вефмъ ку- 
печескимъ обществомъ, доброта чаевъ подъ надзоромъ 
комн н1оновъ; потомъ дЪлаетея, такъ называемое, сс- 
кретное положене, или сравнительный разцфнокъ 
Русскихъ и Китайских товаровъ. ИШвюизолные чан 
дълятея на три сорта; в5 Первый сортъ постун ютъ: 
Шаелуига, ЧМаюконъ и Чвофаюнь. Первый двЪ Фа- 
милш, какъ лучшия и древнёйшия, имзютъ преимущество; 
во второй сортъ почти веегда поступаютъ чал: Вам- 
суи10, Юзеньюаиь и Тосиии; в Прельеле 6 сорт 
остаются всф прочя фамилии. Этотъ сортъ снова дЪлитея 
на три разряда, емотря по достоинству чаю. При вортн- 
ровкв случается иногда, что чай, извфотной Фамилии, 
изъ втораго сорта, поступаетъ въ третш; а другой, изъ 
третьяго, поетупаетъ во второй. Шри этомъ Кяхтинеке 
торговцы етараютея изучить Китайские знак, употреб- 
ляемые на ящикахъ чаю и замфчаютъ т% ‚Фамилии, ко- 
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торыхъ чай отличается лучшимъ своимъ качествомъ. 
Вымфненные ‘чаи снова повфряютея компанонами въ 
таможн$ и потомъ уже ящики обшиваются въ кожу, 
шерстью внутрь, что бы предохранить, отъ вреднаго 
вляния возлуха, чай. Въ такомъ видЪ привозятъ его къ намъ 
въ Москву, въ такъ называемыхъ иибикаж, полутор- 
ныхъ и квадратныхъ. | 

_ Что бы ознакомить читателей, сколько вмфщается въ 
цибикахъ чаю, я объясню, что изъ полуториых5 
выходитъ его отъ 75 до 80 хунтовъ; а весь цибикъ, вм$- 
стф съ чаемъ, ящзкомъ, свинцомъ и кожею, вЪеитъ 
отъ 140 до 120 Фунтовъ; но по Кяхтинской пр!емкЪ 
въ цибикахъ бываетъ вфсу всегда хунтовъ на д болфе. 
Полуторными эти цыбики называются вфроятно по тому, 
что они боле хвадратныхь, въ которыхъ бываетъ 
чистаго чаю отъ 53 до 57 хунтовъ; а вЗсъ всего цибика 
отъ 95 до 103 Фунтовъ; выешаго сорта чаю, т. е. лян- 
слна, выходитъ изъ цибика только отъ 42 до 45 Фунтовъ. 


Уп. 
Причины возЗВЬШЕНЯ ЦЪННОСТИ ЧАЮ ПРОТИВЪ 
мвстной продажи въ КИТАЪ И ПРОТИВЪ Кях- 
ГИНСКАГО ВЫМЪНА. ПЕРЕВОЗКА ЧАЮ ИЗЪ Фу- 


ЧАНСКОЙ ПРОВИНЦИ ЧРЕЗЪ Вяхту и Нижшй 
НовгородЪ въ Москву. 


Продолжительность перевозки, сопряженной съ боль- 
изъ трудомъ, а также неоднократный переходъ товара 
изъ однфхъ рукъ въ друпя и пошлина, воть главнфйшя 


17 


причины возвышен1я цфнности на чай противъ мФетной 
продажи и противъ Кяхтннскаго вымфна. Взгляните на 
одно разстояше и способы перевозки чаю до Нижняго, 
тогда поймете чего стоитъ весь этотъ процесеъ. | 


На пространствё 5000 верстъ, отъ провинци Фучан- 
ской, товаръ переносится, въ н$которыхъ м5стахъ, но- 
сильщиками, идетъ водой по рфкамъ и заливамъ моря; 
перевозится на мулахъ и вездВ перегружается. Потомъ 
уже въ Калганф, на Монгольскихъ верблюдахъ или на 
быкахъ, караваны идутъ ‘’степью“ поспфвая до. Кяхты, 
послёднее разстояше —14984 версты, въ 45’дней. Изъ 
Кяхты идетъ чай сл5дующимъ путемъ: по Селенг%, чрезъ 
Байкальское озеро, по Ангарё, именуемой потомъ Тун- 
гузкой, до Енисея; отсюда до Кети сухимъ путемъ; по 
Обии Иртышу доставляется въ Тобольскъ, главное скла- 
дочное мфето Сибирской торговли. Изъ Тобольска везутъ 
чай на саняхъ до береговъ рфки Чусовой, а на сл$дую- 
щее лёто, по -этой рёк$, доставляется до Нижняго Нов- 
города, гдф бываетъ продажа его на Макарьевской ярмар- 
кф. Изъ этой центральной, ежегодной, торговли чай 
привозится въ Москву, а частшо идетъ въ друге города. 


И такъ чай проходитъ всего пространства на протя- 
женш слишкомъ 10,000 верстъ; почти третью часть 
окружности земнаго шара! ПослВ этого всяЙ можетъ 
убЪдиться, почему чай, продающйся въ Фучан$ отъ 45. 
до 20 коп. сер. за Фунтъ, цфнится въ МосквЪ отъ Эр. 
30 коп. до Я р. 80 коп. серебромъ! 
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Количество ПРИВОЗИМАГО ЧАЮ, ВЪ Росспо и 
ВЪ ПРОЧГЯ ГОСУДАРСТВА. КОЛИЧЕСТВО 
УПОТРЕБЛЕНГЯ ЧАЮ КИТАЙЦАМИ 


Количество чаю, привозимаго чрезъ Кяхту въ наше 
отечество, опредвляется въ настоящее время отъ 8 
до 9 милл!оновъ Фунтовъ. Давно ли напитокъ чаю сдф- 
лался общеупотребительнымь въ Россш? Но взгляните, 
какъ быстро возрастало и возрастаетъ количество его 
привоза. Съ 1800 года привозили до 2'/, миллюновъ 
Фуптовъ, въ 1820 году 5,000,000, въ 4835 году до 
7,000,000 зунтовъ. Въ продолжени поелфднихь 13 лЬтЪ 
увеличивалось это количество ежегодно на'/, миллюна; 
но ввозъ Кантонскаго контрабаиднаго Англйскаго чаю 
и внутреные перевороты въ Китаф, въ послфднее время, 
сдЪлали большую помфху въ умноженш привоза чаю па 
Кяхтинскихъ рынкахъ. р 

Въ прочя государства Европы и въ Америку отпус- 
кается,. чрезъ одинъ портъ КантонскШ около 400 мил- 
поновъ Фунтовъ. На долю Англии должно считать коли- 
чество получаемаго ею чаю до 50,000,000 хунтовъ. Но 
сколько употребляютъ чаю сами Китайцы? Съ доетовр- 
ностпо опредфлить это количество было бы довольно 
трудно; по впрочемъ предполагаютъ, (не забудьте, при 
зтомъ, что народонаселеше Китая много боле пародо- 
населен1я всей Европы)что этотъ пародъ, жители Небесной 
Нуипери, унотреблаютъ ежегодно отъ 500 до 600 миллю- 
новъ Фунтовъ! Счастливы Европейцы, что употроблене 
чаю принято Китайцами безъ сахара; но что бы было 
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съ рагинадами и полурахинадами нашими, если бы Ки- 
тайцы вздумали перемнить свое питье чаю на Европейский 
манеръ? Одно дЪятельное разведене сахарнаго тростника 
и сорго, этого богатЪйшаго сахаристьемъ началомъ рас- 
тен1я, могло бы избавить отъ недостатка сахара въ 
пить$ чаю. Въ Росои также начали заботиться о 
разведенш сатариаео сорго; но каше выйдутъ ре- 
зультаты, еще не извЪстно. Дай Богъ, что бы во веемъ 
полезномъ, былъ усифхъ! Не будетъ ли щедра природа и 
ВЪ разведени самаго чайнаго деревца, гдф нибудь, по 
ближе къ намъ любителямъ праятнаго Китайскаго на- 
питка? Трудъ и терпфне пер$дко преодол ваютъ и самую 
природу! 


1х. 


ПрРОИЗРАСТЕНТЕ И РАЗВЕДЕННЕ ЧАЮ ВЪ 
КитА$ И ВЪ ДРУГИХЪ СТРАНАХЪ. 


Чайное дерезцо въ дикомъ соетояши произрастаетъ: 
въ КитаЪ и Асам%; искусственно разводится: въ Китаф, 
Кореф и Японш, въ полос преимущественно между 
25 и 33 градусами сЪв. шир.; но есть кустарники, произ- 
растающие не далеко отъ Пекина, около 40° с. ш. Раз- 
водится также: въ Кохинкинф, Тонкине, ВЪ НВКОТОрыхъ 
частяхъ Авы, Инди и на остр. ЯвЪ. Въ Европ® долго. 
старались водворить чайное деревцо въ садахъ, но вев 
было напрасно: въ Англ, Голландии и въ другихъ мфстахъ 
Германи дфлались опыты, которые впрочемъ не узён- 
чались успфхомъ. Въ Швец, одинъ Линней, едза не 
возраствлъ чай изъ сфмяиъ, собранныхъ въ Витаф и 
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привезенныхъ, по его совЪту, въ землф родины чайнаго 
деревца. Однако же, можно бы было предполагать, что 
разведене этого полезнёйшаго растеня, доставляющаго 
единственный прятный напитокъ, свойственно въ средней 
полосф Европы; потому что чайное деревцо, произра- 
_ стающее въ иЪкоторыхъ провинщяхъ Китая, подвержено 
довольно сильнымъ холодамъ. 

Такъ какъ разводимый въ прочихъ м%етахъ чай не 
имфетъ того вкуса, вязкости, пррятной горечи и аромата, 
которыми одаренъ отъ: природы настоящй Китайеюй , 
произрастаемый въ такъ называемой чайной землз; 
почему и описате будетъ только деревцу, разводимому 
жителями Небесной Импери и Японии. 

Въ КитаЪ чайное деревцо, кромф дикорастущаго, во 
множеств$ разводится посредствомъ съжлиз, также 
отводкаши и отпрыскажми отъ старыхъ корней. Въ 
Японш покрываются чаемъ цълыя поля. Земля для этого 
растеня должна быть легкая, хорошо обработанная и 
удобренная, или черноземная; впрочемъ чай хорошо рас- 
тетъ во многихъ гористыхъ провинщахъ. Торговый чай 
находится только въ пяти Китайскихъ провинщяхъ, въ 
которыхъ онъ произрастаетъ съ большимъ уепфхомъ, 
именно: Фо-кзенъ или Фу-цзлиь и Куаи5-тунгь, 
славятся преимущественно хериыьли чаемъ, пригото- 
вляемымъ отеюда исключительно для Кахты; а Азеигъ- 
неи%, аигз-си и Тше-Етангь доставляютъ зеле- 
нй. Хотя произрастаетъ чай и въ другихъ четырехъ 
провиншяхъ, каковы: Го-мань, Сю-чуанъ, Юп-паиъ 
и Дуей-чеу, но только здЪсь бываетъ онъ нистаго 
качества и приготовляется для внутренняго употреблевня. 
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Чайное деревцо, въ дикомъ состоянш произрастающее, 
бываетъ вышиною отъ 4 до 6 аршинъ; но которое 
воздфлываетея, тому не даютъ подниматься вверхъ, что 
бы оно выходило кустистфе и было бы удобнфе для 
сбора листьевъ; обыкновенный ростъ его не превы- 
шаетъь 2 . аршинъ. Въ ипровинци же Юн-нанской, 
гдв собирается чай, называемый 7у-эр-та, деревцо 
достигаетъ вышины до 40 аршинъ и весьма значительной 
толщины, говорятъ, что даже есть въ обхватъ человЪка. 
Вообще чайное растенме бываетъ способно приносить 
листья для сбора пе болфе, какъ отъ 9 до 13 лтъ 
своего произрастеня; самый богатый ростъ чайнаго куста 
бываетъ въ молодости его, посл$ трехлфтняго возраста. 
Въ это время кустъ приноситъ обильный сборъ пЪж- 
ныхъ чайныхъ листьевъ; но этотъ роскошный сборъ не 
слишкомъ долговремененъ: лЪтъ чрезъь шесть онъ на- 
чинаетъ уменьшаться, деревцо истощается и на десятый 
годъ уже отживаетъ свой вЪкъ, срубаетея и замфняетса 


НОВЫМЪ. 
Хх. 
ВРЕМЯ П СПОСОБЫ СОБПРАШЯ ЧАЙНЫХУЪ 
ДИСТЬЕВУЬ 


@боръ чайныхъ листьевъ производится съ одного де- 
ревца три раза въ годъ и продолжается, посл трех- 
лЪтняго возраста его, сряду отъ 6 до 10 л$тъ; но кром$ 
этихъ трехъ сборовъ для торговли, есть еще особый 
сборъ для тамошняго императорскаго двора и для вель- 
можъ. Предназначенные для этого дфла садовники очи- 
щаютъ каждый день по ифеколько разъ самые кустар- 
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ники, каждый день моются сами и какъ только на чайномъ 
деревц$ появятся почки они срываютъ ихъ въ перчаткахъ, 
со всфми правилами осторожности, чтобы не было на 
нихъ пыли или какихъ либо наевкомыхъ. 


Время же для перваго сбора торговаго чаю Китайцы 
опредфляютъ за пять дней до Гу-юй (хлЪбпый дождь), 
что по Европейскому календарю означаетъ небесный 
знакъ 8 тельца. Китайцы, 83 число Марта, означаютъ 
днемъ благопрятнымъ для начала работы въ. чайномъ 
дфл$; они ироизводятъ первый сборъ около 40 дней, 
въ ясную погоду и по ночамъ. Должно полагать, что 
жители чайныхъ провинщй ветр$чаютъ время сбора по 
праздничному, потому что эта. работа сопровождается 
весельемъ и удовольстиемъ Китайцевъ, которые бы- 
ваютъ при этомъ случа въ высшей степени опрятны; 
опи нЪеколько разъ моютъ руки, чтобы не сообщить 
запахъ листьямъ чаю. Въ н5которыхъ же провнищяхъ 
рабоче надфваютъ перчатки, чтобы не осквернить чаю; 
а въ провинщи У-дзи собиратели, во время сбора, 
воздерживаются отъ употребленя мясной пищи, потому 
что, какъ полагаютъ, самое дыхане сообщается чаю. 
Въ сборф самаго высшаго сорта н молоденькихъ лие- 
точковъ, на которыхъ сохраняется бфловатый пушокъ, 
соблюдается такая же точность, какъ съ царскимъ чаемъ, 
срывая ихъ по одпначкВ. Самая работа, не смотря на 
ея копоткость, пдетъ очень скоро; потому что, какъ 
говорятъ, колесо это заведено уже ифеколько столётй 
н каждый премъ работы производится особымъ работ- 
никомъ быстро. 

Во время в7ораго сбора, который бываетъ въ Маз 
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мфеяц®, листья, получающе н$которую жесткость, 
сортируютея: самые молодые и нфжные цзнятся на равн$ 
съ ивлло“ны чаемъ, а остальные снова раздЗляются 
па сорты. 

Въ сортахъ чаю назван!е: ивьтотный, принято у насъ 
совершенно неправильно, потому что при ебор$ пи одного 
цвфточка не срывается; но вЪролтно бфлый пушокт, 
высушенпыхъ листочковъ, высшихъ сортовъ чаю, при- 
своилъ ему назвае цвътотнаго.— Третий сборъ 
происходить въ Август мфеяцф; въ этомъ пертодЪ 
произрастеншя чайнаго деревца листья на немъ грубЪютъ 
и дфлаются болфе жесткими. Они также сортируются: 
молоденьше поступаютъ въ высший сортъ, а изъ нис- 
шаго разбора листьевъ и чай выходитъ ниешаго качества. 

Каждый разъ, послф сбора листьевъ, ихъ оставляютъ 
на дерев$ столько, сколько требуется для всасывавя 
ими атмосферной влаги въ продолжени лфта. Чайный 
цвЪтЪ остается на деревф во все время цвфтемя и 
когда созрЪютъь смена, ихъ собираютъ частно для 
посЪва, а частю для ириготовлешя масла, которое, по при- 
‘чииф дурнаго качества своего, употребляетея въ Кита? 
только на освущеше. Изъ опадающих же лиетьевъ, 
потерявшихъ всю нЪжность, Китайцы приготовляютъ 
чай самаго послЪдняго качества и д$лаютъ изъ него 
такъ называемый кирпичный чай. Впрочемь этотъ 
сортъ приготовляется исключительно въ провинции Ху- 
наньской, на особыхъ плантащяхъ въ низменныхъ 
мфетахт. 

Описывая время и способы сбора чайныхъ листьевъ, 
невольно пожелаешь пашимъ садовникамъ позаимство- 
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ваться отъ Китайцевъ правильностию и старашемъ ухода 
вообще за растешями. Едииственному, процвЪтающему 
въ цфломъ свЪтЬ земледфлию жителей Небесной Импе- 
1и мы много облзаны въ удовлетворенш’ насъ чаемъ, 
котораго достаеть на мноме милумоны потребителей 
различныхъ странъ свфта. Что же здфеь боле при- 
чиной? Работа, трудъ; а,безъ труда, какъ говоритъ 
Русская пословица, ме 0540 бы плода! 

Однако же зам тить должно, что въ посл$днее время, 
именно съ сороковыхъ годовъ, настоящаго стол тя, Рус- 
ское купечество, торгующее чаемъ, находить нЪкоторую 
перем$ну въ качеств$ его и предполагаетъ, что воз- 
растающее на него, съ каждымъ годомъ, требоване, 
вфроятно служитъ причиною къ производству нзкоторыхъ 
чайныхъ операщй Китайцами, какъ говорится, на скорую 
руку. Можетъ быть есть еще друг!я как!я либо причины, 
дЪиствующия на измфнеше сортовъ чаю, замзчаемаго 
качествомъ ниже прежяяго; но не имфя достовзрныхъ 
евфдЪй должно ограничиться, въ этомъ случаз, однимъ 
сказаннымъ предположенемъ. Между прочимъ и въ на- 
стоящее время мы получаемъ изъ Кяхты чай въ такомъ 
удовлетворительномъ качествф, что не льзя не благо- 
словлять странъ Цитая, гдз произрастаетъ безцфнное 
чайное деревцо! 


ХТ. 
'УШЕНТЕ И ПРИГОТОВЛЕШЕ ЧАИНЫХЪ ЛИСТЬЕВЪ. 


Собранные листья Китайцы высушиваютъ различными 
способами. Главный секретъ въ приготовлении чаю остается 
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для наеъ неизвзетнымь, потому что каждая промыш- 
ленность находить свое развит!е ‚и преимущество въ 
какомъ либо особомъ знанш, которое достигается 
времянемъ, опытомъ и изученемъ предмета. Точно такъ 
Китайцы скрываютъ главное свое искусство въ чайномъ 
дЪлЪ. Впрочемъ есть свЪдЪшя объ обыкновенныхъ спосо- 
бахъ сушешя чайныхъ диетьевъ. 


Общее правило въ этой операцит состоитъ въ томъ, 
что бы уничтожить природную влажность листьевъ, 
сохранить качество и дёйств1е составныхъ частей чаю 
и удержать его ароматъ. Для этого Китайцы провяли- 
ваютъ сначала листья, что бы излишняя влага вышла 
сама собой; потомъ ставятъ чугунные, обдержанные котлы 
на легкШ огонь, кладутъ въ нихъ завяленныхъ листьевъ, 
за одинъ разъ, около ‹хунта и размфшиваютъ нхЪ въ 
котлахъ, лая равномфрнаго испарения остальной влаги; 
нфеколько поджаренные листья высыпаютъ на столъ и 
горяче потираютъ слегка рукой, подъ которою они 
свертываютея; этотъ чай наконецъ просушиваетея или 
на солнц, пли въ вольномъ духу. Случается, что 
вторично прогрфваютъ чай въ котлахъ для совершеннаго 
высушен!я; но иногда оставляютъ его не много недо- 
сушеннымъ и укладываютъ въ плотнозакулоренные со- 
суды, гдВ листья, подвергаясь особаго рода броженшю, 
получаютъ запахъ, извфетный у насъ въ торговлф подъ 
именемъь залхакстаго. Этого чаю приготовляется 
весьма незначительное количество. 

Другой споеобъ сушин чайныхъ листьевъ слБдующий: 
дфлаютъ рядъ печей, вышиною въ р арш., съ мФлными 
п желзными плитами; листья, приготовленные для сушки, 
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кладутъ сначала на т мянуты ВЪ КИПЯТОКЪ, пОтомЪ 
работникъ вынимаетъ и раскладываетъ ихъ по сортамъ 
на плиты, разогр&тыя легкимъ огнемъ; когда листья 
начнутъ трещать и сжиматься ихъ мФшаютъ во во 
етороны и ссыпаютъ лопатой на особо устроенный столъ. 
На сто43 рабоче катаютълистья съ такимъ искусствомъ, 
что они свертываются въ одну сторону; при зтомъ чай 
испаряется и выпускгетъ изъ себя наркотическое жел- 
товатое вещество, которое у рабочихъ производитъ 
головокружене. Не потому ли Китайцы высушенный 
чай утотребляютъ не ранфе, какъ чрезъ годъ, когда 
онъ вылежится въ плотно закрытыхъ сосудахъ? Какъ 
скоро листья на стозахъ охладятея и посвернутся,. 
они енова иоджариваются; на этотъ разъ металлическя 
плиты разогрфваютея менфе прежняго, самый же чай 
вымфшивается быстр%е. Сушене или поджариване пов- 
торяетея, въ случа надобности, нфеколько разъ. Отъ 
искусства поджариванзя зависитъ крфпость п запахъ чаю; 
а потому поджариване требуетъ большой осторожноети 
п вниманя. Листья, сдфдавичеся совершенно черными, 
идутъ въ худой сортъ чаю. 

Еще листья высушиваются въ жестяиныхъ цилиндрах 
на огнф: отъ поджаривашя они получаютъ хрупкость п 
запаухъ. 

Высушенные листья, изъ разныхъ сборовъ чаю, быва- 
ютъ различнаго качества и цвфта. Цвзтъ зелемаго и 
желтаго чаю зависитъ отъ способа сушешя и отъ 
меньшаго дЪйствая огня; почему, въ особенности, зе- 
леный чай дЪйствуетъ на нервы сильнфе и пмфетъ свой- 
ство очищающее. Высше сорты этихъ чаевъ весьма 
ароматичны и цфнятея дорого. 
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При этомъ должно замвтить, что Китайцы веячески 
етараютея, что бы высушенный чай не подвергался сы- 
фроети; на такомъ основани ме льзя ли думать, что чай, 
не смотря на плотную укупорку, провозимый моремъ, 
не можетъ равняться качестромъ своимъ съ тФмЪъ, ко- 
торый доставляется сухимъ путемъ? Вообще предполагать 
должное, что Кантонск чай наже Кяхтинскаго. 

Китайцы, въ приготовлении чаю, имфютъ много средствъ 
и обладаютъ единственнымъ искусствомъ, что бы при- 
дать ему боле аромата и силы. Одинъ путешественникъ, 
ПШвейцарець Кларъ Мееръ, бывияй въ Китаз въ конф 
ХУШ етолБтя, увБряетъ, что Китайцы опрыскиваютъ 
чай душистыми жидкостями и примфшиваютъ въ него 
душиетыя травы, нвЗты и коренья. Въ этомъ случа$ 
они дуйствуютъ пе безъ цЪли, по имфютъ въ виду 
различныя чЪлебныя свойства чайнаго напитка отъ раз- 
личной примеси, которую составляютъ: колеань, 
укрфпляющ желудокъ, возбуждающ! аппетитъ, про-. 
тоняющЙ ознобъ и истребляющ простуду. Иябирь, 
который изл5чиваетъ простуду, чиститъ кровь, очищаетъ 
въ груди и желудкВ закипфвшую Флегму, гонитъ изъ 
нервъ вредпыя мокроты и ободряеть жизненный духъ. 
Разжаринъ укрЪфпляетъ разслабленные члены, про- 
изводитъ потъ и движен!е крови. /лаппа , прозябеве 
благовоннЪйшее. /жанась. Гвоздика. Корица. Му- 
жкатный ортхь. Чавровый лист». Ч мбра, 
прятнфИшаго занаха, вещество, содержащее въ се0Ъ 
исключительно животное начало. 

Впрочемъ, по драгоценности н®которыхъ изъ выше- 
‚ означенныхъь примфсей, не льзя за вБроятность почитать, 
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что бы ве они употреблялись для придатя душиетостн 
чаю: Кларъ Мееръ думаетъ, что здВсь есть хвастоветво 
Китайскихъь купцовъ; но дфйствительно, предполагать 
можно, что, мене цзиныя вещества, они прим$шиваютъ 
въ нВкоторые сорты чаю, что бы сдфлать его душпетВе. 
КантонскШ же чай подвергается, у промышленниковъ, 
совершенно другой Фабрикацши, о которой миеетонеръ 
Лоренти, живший въ провонцш Фу-цзянъ, около 1714 
года, писалъ, что Китайцы мЪшаютъ чай, для вывоза 
чрезъ Кантонъ, съ самымъ нисшимъ сортомъ и даже 
съ такимъ, который былъ уже въ употреблени (спитой 
чай). Не по этому ли еще изъ Кантона чай бываетъ худшаго 
к.чества? Также бывали случаи въ этомъ портовомъ 
городЪ, что въ нфкоторыхъ партяхъ зеленаго чаю, въ 
особенности любимаго Англичанамн, открывали прим съ 
Берлииской лазури, которая придаетъ чаю лучпий 
цвфтъ; кромЪ лазури употребляютъ Китайцы индиго, 
въ смен съ сорио-кислою известью, иеключи- 
тельно въ жемчужномъ чаф. Но каюе во вефхъ этихъ 
случаяхъ дЪлаются Китайцами премы и способы для 
придая лучшаго вида чаю? Достигать памъ этого, 
кажется, будетъ совершенно нзлишнимъ. 
Приготовленный чай, или высушенные листья чайнаго 
деревца, укладываютъ для сбережешя въ свинцовые 
сосуды. Для торговли Китайцы укладывать чай въ 
различные ящики, плетюшки, банки ит. п.; внутри обклады- 
ваютъ ихъ евиицомъ, бумагой и камышевыми листьями, 
для предохранетя чаю отъ вмяштя сырости и дЪИствая 
зЪтра. НЪкоторые же ящики обкленваются енаружи бу- 
магой, которую покрыз ютъ особаго рода превосходнымъ 


29 


лакомъ. Въ Кяхт® , посл размна, дая прочности 
укупорки, дфлаетея обшявка ЯЩиковъ въ кожи и въ 
такомъ видф получаелъ мы чай, привозимый въ Москву 
въ цибикахъ. 


хи. 


Различия сортовъь ЧАЮ въ КИТАЙСКОЙ ТоР- 
ГОВЛЬ И ВЗГЛЯДЪ НА КОНТРАБАНДУ. 


Китайцы выводятъ пять сортовъ чаю, именно: 4., 
Черный и Байловый, называемый отъ провинции 
Бохэ, со включешемъ сюда же и цвЪточнаго. Лучний 
сортъ чернаго чаю родится въ провинци Фу-изянской 
а самый превосходный у подошвы „Дуншим-шань, въ 
роскошной долинф, извфетной подъ назвайемъ „Лух- 
изинъ; также на высокихъ горахъ Ху@н5-щень. 
Отеюда вывозятся лучийе ворты цвфточнаго чаю: длх- 
сииъ, сюфонез, цяо-ше п изинз-я. Чай въ мо- 
лолыхъ кустарниковь и ранняго сбора называется 2ехое. 
9.. Зеленый чай. 

3.. Желтый чай. 

4.. Кирпичный, приготовляемый въ плиткахъ. 

5., 7[у-эр-%@& или пурха, доставляется изъ провинции 
Юнь-нанской, въ небольшихъ комкахъ, отъ 1 до 5 Фун- 
товъ. Въ Росеш этого сорта бываетъ весьма не много, 
а пногда совершенно не привозится. 

Въ Кантонской торговлв Китайцы различаютъ четыре 
сорта чаю: божэ и Инкей въ черномъ, Хайсомь ив 
Сиигло въ зеленомъ. Въ Черно. чаф замфчаются 
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подраздвлешя: первый сортъ: Болэи Чикей Бол 
простой и нисшй ч.й, продающйея въ Кантон? оТЪ 
8 до 43 таелей за: пекуль. (Монета 2246.65 около 2'/, 
руб. с., а пеку.ль вфентъ около 4 пудовъ). Слёдователь- 
но, самый дешевый чай въ Кантон® цфнится пе дороже 
13 к. с. за Фунт! 

Второй сортъ: Бохэ-Конгу и Чикей-Конгу- 
Трет# сортъ: Бухэ-Каипой и Апкей-Каипой- 
Четвер/зь& сортъ: Бохэ-Сутомгь и Чнкей-(у- 
тонегъ. Пять сортъ: Бохэ-Пеко и Инкей-Пеко 
или Лахо, продается на м$ст% отъ 40. до 55 таелей 
за пекуль, т. е. отъ 60 коп. до Ар. сер. за хуптъ. 450 
(пекое) р$флко бызаетъ одинъ, по всегда смзшаннцьш съ 
старыми листьями темнаго цвЪта. Пахо самаго лучщаго 
сорта привозятея въ Кантонъ и въ Кяхту очень не 
мпого; но втораго сорта пахо, не столь бЪлаго пивфта, 
доставляется въ эти торговыя мБста въ значительномъ 
количеств®. Такой чай продается въ МосквЪ. и Петер- 
бургф отъ 4 до бр. сер. за зунтъ. 

Въ зеленольз чаЪ слфдующы подраздвленя: первый 
сортъ: Хайсонь и Сингло-Хайсон%, цфиитея въ 
2'/, таеля за коп, или 6*/, руб. сер. за 4'/, хунта. 
Изъ этого сорта, ниешаго качества чай, большею ча- 
ето, продается въ ящикахъ по 45 хунтовъ, цфною до 
30 р. с.; по лучш Хеайсон»з продается за ящикъ 
по 60 руб. сер. Есть еще Сингло-Чулать, но онъ. 
дешевле и весьма похожъ на Лайеонт. 

Второй вортъ: тоже Хайсотьи Синг.л0-ХКайсонь, 
высшей цфны. 

Третий сортъ: Хайсонв-Порохь и бингло- 
Порол“5. 
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Четвертый сортъ: Хайсонь-Юнгь-Хайсонь п 
Сиигло-Онгь-Хайсонь ничто иное, какъ высЪвки 
предыдущаго сорта 2ороха; продзется 50 к. за Фунтъ. 

Патый сорть: Хайсон5-Скинъ и Сингло- 
Скит, нисшй сортъ зеленаго чаю, продающйся около 
35 коп. серебр. за Фуптъ. 

Говоря о Кантоп$ не льзя не присовокупить, что этотъ 
городъ Китайской Импери производить обширную 
торговлю, которая сосредоточивается въ портв его. Сюда 
стекаются кушы со вефхъ странъ, имфютъ здЪеь свои 
конторы и жительство. Близъ Кантона, на югъ, въ 135, 
верстахъ, замчателенъ также островъ Махао. ЭдтЪеь 
Камознеъ, знаменитый Португальскй позтъ, будучи въ 
изгнани изъ своего отечества, написалъ. восхитительную 
свою ./у51а0у. Макао замЪчателенъ еще необыкновеннаго 
размёра контрабандной торговлей опзужолеь, 
котораго сюда привозятъ. ежегодно на нфеколько милли‹- 
новъ рублей, получаемыхъ за это убйственное вещество 
звонкою серебрлною и золотою монетою. По. словамъ 
Добеля, жившаго въ Кантон, въ 1830 году, привезено 
Индйскими колонистами коптрабанднаго ошума на 
17,000,000 р. серебромъ! 

Не льзя также не сказать, что и чай подверженъ 
контрабандной торговлЪ; привозъ этого чаю замт- 
чаетел въ значительномъ количеств® у насъ въ Рос- 
еш, на юго-западныхт, границахъ и въ остзейскихъ губер- 
няхъ; но. часто этотъ товаръ, уложенный въ мЪшкахъ, 
достаетея въ руки пограничной стражи. 

Подобный чай иногда продается, дешевой цЪзной, въ 
Москвв отъ Таможни; но какого онъ бываетъ качества, 
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предоставляю судить самимъ читателямъ. Контрабандный 
К:нтонеки чай, самъ по себЪ нисшаго качества, нод- 
вергается еще дфйствю сырой атмосферы и т. под. при- 
чинамъ, имющимъ вияв!е на его достоинство. 


ХШ. 


Различтя сорРтОовъ КИТАЙСКАГО ЧАЮ, ПРО- 
ИЗВОДИМАГО Московскими торговцами И ПРО- 
ДАЮЩАГОСЯ ПО ПРЕЙСЪ-КУРАНТАМЪ. О ВКУСВ И 
ЗАПАХ НАПИТКА РАЗНЫХЪ СОРТОВЪ ЧАЮ. Поч- 

ТОВАЯ ПЕРЕСЫЛКА ЧАЮ. 


Гдв пе вогрЪтите, къ своему удовольствню, Китай- 
скаго чаю въ МоскаяЪ? ВездфБ васъ знакомятъ съ нимъ 
первые его произволителн, Китайцы и Китаянки, изо- 
бражаемые на вывЪекахъ въ различныхъ видахъ и искус- 
ствахъ живописи. Но какъ распознать по этимъ реко- 
менлащамъ на вывфекахъ, и гдф найти, настоящя про- 
изведеня: Меюкона, Шилунеи, Сеофаюна и т. под. 
Извъетно, что въ странахъ Небесной Импер! чай обязанъ 
своимъ несравненнымъ качествомъ, преимущественио, 
дъиствю самой природы на его произрастен:е; но говора 
о МосквЪ, здЪеь чай подвергается новымъ операщямъ 
производителей торговли: только ихъ вапиталъ, зпаше 
двла и добросовфетность сохраваютъ природныя качества 
чаю и даютъ процвфташе его торгволв. Входить вЪ по- 
дробноети сихъ послфднихъ дЪйствШ считаю излаинимьъ, 
что бы ие возбудить, между производителями, различных 
мифий, или какого либо соревнованя, хотя это послрднее, 
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къ совершенетву, есть благородное стремлене. 

Желая ознакомить любителей чаю, а въ особенности 
иногородныхъ жителей, съ его названгями въ Москв\, 
представляю выписку, изъ чайныхъ Прейеъ-Курантовъ, 
о различныхь сортахъ Китайскаго чаю, производимаго 
Моековскими торговцами. Они распредёляютъ назвашя 
въ слфдующемъ порядкФ. 

1., Черный чай, имфющ назвашя: Сенснискй, 
Фамильный (лучшя Фамими: Маюкон%, [/[илуиге 
п /Шилуха) и Фузанскй, иизющ панменования: 
Ауи.иэо, Исихэо, также: Черная бровь п Ира- 
сиеньк. Нисийе сорты черпаго чаю пмфютъ вяжущи 
вкусъ, безъ аромата п такъ назызаемой чайной кр*- 
пости; настой его бываетъ темноватаго цвЪта. Высиие 
же сорты, наприм. Меихэоо (хучанекШ) вмфетъ прят- 
ный вкусъ и довольно душистъ. Черный чай, емотря но 
его качеству, продается въ Москв& отъ 1р. 60 к. до 
2 р. 30 коп., а иногда до. 9 р. 80 коп. сер. за Фунтъ. 

2., Цевтозиый чай имтетъ назвал: го.7улгорный 
п хвадратиый, продаюпийся оть Эр. 30 к. до Эр. 
80 к. и 3 руб. сер. за Фунтъ. 

3. Цветочный Чянсинный чай получается съ 
лучшихъ Китайскихъ плантаций и нзвфетныхь Фабри- 
кантовъ; отличныя Фамили (352) ечитаютея: /Шилуи- 
га, первфишая въ этомъ сортф, потомъ Тысииши, 
Вансуно и друмя. Ланеннный чай отличаетея праят- 
нымъ вкусомъ, крёпоетью своею и бываетъ душистт: 
этотъ сортъ, многихъ любителей чаю, составляетъ по- 
стоянное употреблеше . Продается отъ 3 р. до Зр. 50 коп. 
вер. за ФУНТЪ. 
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4... „Чянсиниъ душистый. Выелий сотръ этого чаю 
отличается пруятнымъ вкусомъ и ароматическимъ за- 
пахомъ; но впрочемъ постоянное употреблете дЪлаетъ 
его приторпымъ; почему лянеинъ, высешаго сорта, пьтотъ 
изрфдка, въ родф лакометва. Иногда, для постояннаго 
употреблеюя, любители чаю, смфшиваютъ его, съ луч-. 
шихь чернымъ чаемъ, который получаетъ много прат- 
наго вкуса и аромата. Лянсинъ продается отъ 4 до 6 
руб. с., а высш сортъ по 8 ф. е. за Фунтъ. 

5., Зеленый чай: жемчужный, чинговскй, халутунсюй, 
жуланъ, лянзовый , баночпый и ароматичеткй. Зеленый 
чай употребляютъ весьма не много; онъ продается отъ 
3 до 12 руб. с. за Фунтъ. 

6., /Келтьй чай: Сянь-пе, Лун-цзинъ, Сянь-пхянь 
н Сань-пхянь-Лянсинъ. Сортъ этого чаю н®которые 
употребляютъ вскор$ послф обЪда, вм$ето кофе , одинъ 
или съ прибавленемъ цвфточнаго, кто какъ по вкусу 
своему найлетъ прятнфе. | 

Китайсый чай въ лучшихь и извфетнфйшихъь мага- 
зинахъ, развЪшанный въ Фунты и полуфунты, завер- 
тывается, для 70%/20в0й пересылки, въ свинецъ, 
что бы сохранить ароматъ. 

Подробныя условзя почтовой пересылки объявляются 
отъ чайныхъ торговцевъ въ газетахъ, для свфдЪя 
иногороднымъ потребителямъ чаю, которымъ они, хруг- 
161 г0д%, безпренятетвенно, могутъ пользоваться изъ 
Москвы, выписывая, сколько кому угодно, безъ всякой 
излишней платы; потому что перезылка чаю чрезъ почту 
принимается магазинами на свой счетъ. Но въ какой 
магазинъ обращаться за хорошимъ чаемъ? Для этого 
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будетъ служить указашемъ вееобщая репутащя и соб- 
ственный опытъ любителя чаю. 

Въ чайной торговл, кромф развфшиваемаго чаю изъ 
цибиковъ, онъ бызаетъ въ небольшихъ  банкахъ, 
ящикакъ п плетюшкахъ, Китайской укладки, отъ"/, до 
5 Фунтовъ, разной цфны. Впрочемъ п$которыя банки, 
такъ называемаго #472у4иаео0 чаю, бываютъ здБшней 
укладки. 

Описывая различные сорты ЁКитайскаго чаю не льзя 
пе сказать, что въ торговл$ встр$чаетея иногда другой 
чай, который пазываютъ Ив@н0.45; онъ запрещенъ въ 
продажз подъ отвфтетвенностью въ этомъ злоупотреб- 
лени. Впрочемъ этотъ чай, какъ говорятъ, не имфетъ 
ни прлятнаго вкуса, ни запаха; но только одпнъ густой, 
темнокоричневый настой, любимый простолюлинами. Отъ 
употреблешя чаю Ивама замфчается головокружеше. 

Между тфмъ и самый Китайскй чай, удаляясь отъ 
обыкновенцаго главнаго своего м$ета продажи, изъ лучшихъ 
чайныхъ магазиновъ, въ такъ пазываемыя овощныя лавки, 
мало по малу, терлетъ свое природпое качество. Какъ 
можетъ быть оно сохранено, когда чай будетъ находиться 
вмфств съ различными, несвойственными ему предме- 
тами потребностей, напримфръ: съ рыбой, маеломт, 
мыломъ ит. под.? Притомъ же онъ здёсь не заверты- 
вается въ свинецъ, не всегда разв5шивается въ Фунтахъ, 
полуфунтахъ и четвертяхъ; но лежитъ въ раснисанныхь 
на Китайскй манеръ ящикахъ, откуда, при постоянныхъ 
открываняхъ и закрыватяхъ, савокъ и рука лавочнииа 
уносятъ запахъ чаю, сообщая ему другой, совершенно 
несвойственный. Однако же пьютъ п этотъ чай, да еще 


похваливають! 
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ХЕ. 


СостаВНЫЯ НАЧАЛА, СВОЙСТВА И ДЪИСТВТЯ 
КитлискАГО ЧАЮ. 


Наука, въ числ$ прочихъ жизненныхъ потребностей, 
подвергла разложению также и чай; въ немъ найдены въ 
различныхъ пропорщяхъ слёдующя начала: дубильная 
ил аниниовая (вяжущая) кислота, @4к04040%, 
теии% или кодеин, паходащся и въ чаф, и въ кофе; 
эссеншониое, эфириое масло, дающее чаю приятный 
запахъ, 2и0ритъ, въ царств растительномъ добываемый 
изъ муки, а въ животномъ мясо есть чистый Фибринъ; 
бъ.7тковима, чистый видъ которой мы находимъ въ 
бЪлк$ яичномъ, гожатимъ или краслщее начало, 
дающее известный колеръ чаю и хазеииь, начало ко- 
тораго заключается въ состав молока или сыра. Про- 
порцюнальноеть составныхъ началъ, въ различныхъ сор- 
тахъ чаю до того не одинакова, что въ выешихъ сортахъ 
даже совезиъ иЪтъ тБхъ началъ, которыя находятея 
въ нисишхъ. Измфиеше это приписываютъ различному 
временн сбора и химическому дЪйствшю самой ирироды, 
производящей столь большую разницу во вкусахъ чайныхъ 
листьевъ, спятыхъ съ одного и того же дерева, но въ 
различные перюды ихъ возраста. Начните разематривать 
каждое растеше съ начала его развиия, съ первой его 
почки, и сл5дите до посадфднен эпохи его жизни; какую 
удивительную постепениость найдете въ измёневи инро- 
цвесовъ природы! Возьмите чайное деревцо: первые листья 
сго получаютъ отъ природы первые, такъ сказать, дЪв- 
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ственные соки, самые ножные, самые арожатияне; 
но чЬмъ становится листъ стар$е, т$мъ болфе въ немъ 
развиваются грубыя начала и избытокъ 2анниновой 
(вяжущей) кислоты и гежатина (красящаго начала). 
Въ чайныхъ листьяхъ замфчательны, въ особенности, 
два противуположныхъ начала: илекос715 и эвирное 
.васло, таницновая кислота п гвжатииь; они 
между собою такъ различны, какъ два полюса: эвириое 
масло всегда сопровождается илекос76ю, а танивц- 
новая кислота гежатиномь пли терпкостью. 
Гематинъ, какъ полагаютъ, есть химическй продуктъ 
отъ соединеня танниновой кислоты съ окисью желзза, 
которое также находится въ чайныхь лиетьяхъ, какъ 
показали изелфдовашя Пелиго и профессора Плейшля. 
Объяснене о началахъ «оставныхь частен чаю теперь 
довольно даетъ нонят!я, почему въ ниешихъ сортахъ 
колеръ гуще, вкусъ вяжущй и аромата не замтно; а 
въ выешихъ сортахъ замфчаютея совершенно противу- 
положныя качества. 

Но изел$довашямъ ученыхъ также найдено, что пи- 
тательность одного золотника чаю, въ которомъ ео- 
держится третья часть растворимыхъ вещеетвъ, рав-. 
няется питательности, которая заключается въ розанчикф, 
или въ 24 золотникахъ бЪлаго хлфба. 

Нри появлени въ торговлЪ чаю многе изъ промыш- 
ленниковъ, надфясь лр1обр$ети груды золота, подкупали 
врачей прославлять чайный напитокъ, описывая его по- 
лезныя свойства. Вм$етв съ почитателями чаю нашлись 
и порицатели; началась война: одни хвалили, друге 


проклинали чай. Было время гонения л на это прекрасное 
д, 
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произрастенте; но чай взялъ верхъ‚услаждая гонителей. 
Напитокъ быстро распроетранялея во вефхъ странахъ, 
между народами образованными и полудикими, между 
оседлыми и кочевыми: вс$ находили его цЖлебнымъ, 
согрфвающимъ и прятнымъ питьемъ, имфющимъ благо- 
дътельное вмяме на организмъ. 

На вопросъ: вреденъ ли чай? безошибочно можно 
сказать, что лиетья, очищепные водою и огнемъ, долго 
пролежавние посл$ приготовлешя и изм$нивийеся въ 
соетавф, удерживаютъ въ себБ отъ природной силы 
столько, сколько потребно для освфжетя и развеселен!я 
человЪка. Вто, впрочемъ, не соглаеитея, что чай, посл 
усталости или сильнаго движенля, особенно въ походахъ 
и дальнихъ пофздкахъ, удивительно освфжаетъ и ожи- 
вляеть н®еколькими чашками настоя? Чай облегчаетъ 
дфятельность крови и успокопваетъ ее, когда бываетъ 
она приведена зъ волнеше употреблешемъ крЪпкихъ 
напитковъ, способствуетъ пищеваренйо, увлажаетъ кожу, 
развиваетъ энергию челов ка, возбуждаетъ дъятельноеть, 
освобождаетъ отъ тучности, уничтожаетъ отрыжку и 
прогоняетъ сонливость. Словомъ, чай дфйствуетъ бла- 
готворно, цфлебно и успокоительно. Не забудьте прн 
этомъ одного главнаго услов1я: запастись настоящимъ 
Китайскимъ чаемъ, лучшаго качества. 

Въ Кита чай являетъ благолфтельное дЪйств!е: тамъ 
онъ считается полезнымъ для глазъ, тамъ не знаютъ 
каменной болЪзни; употреблене чаю есть необходимость 
для Китайцевъ. 

Въ Японш его называютъ всемрнымъ напиткомъ. 

Французек@ докторъ Жонке (1658 г.) сравниваетъ 
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_ наетой чаю съ амброзтей и былъ восторженъ благол$- 
тельпымъ вмашемъ его на организмъ. 

Между прочимъ етъ крфикаго чаю и неумфреннаго 
употребленя замфчается блене сердца, безпокойное со- 
стояше желудка, даже трясеще въ членахъ и безсонница. 
На людей слабо-нервныхъ чан дЪйствуеть сильнфе, въ 
особенности, когда ньютъ его безъ молока или другой 
какой либо прим®си. Всему есть предфяъ, въ излише- 
ств все бываетъ вредно; а потому благоразуше нау- 
чаетъ строго придерживаться умфренности и воздержан!ю, 
что бы быть долговёчну въ жизни. 


ХУ. 


Способы И ВРЕМЯ УПОТРЕБЛЕЦЯ НАПИТКА КИ- 
ТГАЙСКАГО ЧАЮ РАЗНЫМИ НАРОДАМИ. ЭТИКЕТЪ 
И ПОЛИТИЧЕСКОЕ ЗНАЧЕНТЕ ЧАЮ. 


Въ Кита употребляютъ напитокъ постоянно, по не- 
многу и болфе горлчай, заваривая чай въ ФарФоровыхъ 
чанечкахъ, въ которыя кладутъ его по щепотк$, . раз- 
иная въ рудБ и даютъ настояться подъ крышечкой 
1‘ изи 2 минуты; пьютъ Китайцы чай безъ сахара 
и безъ сливокъ. Впрочемъ путешественнихъ Нейгофъ 
упоминаетъ, что въ его время (1665 г.) богатые люди 
прибавляли въ чай молоко. Описанный способъ упо- 
требленя чаю существуетъ только въ кругу достаточ- 
ныхъ жителей Китая; но въ бфдномъ клаесЪ и у зе- 
мледфльцевъ постоянно найдете котелъ, въ немъ коробочку 
съ чаемъ, который варится на огн$Ъ; изъ котла берутъ 
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вс$ семейные и иьютъ чай теплый и холодный, кому 
какъ вздумается. 


У насъ употребляютъ чай: утромъ и вечеромъ, иногда 
посл% обфда, или кто какъ привыкъ, изъ стакановъ и 
чашекъ, съ сахаромъ (въ Эрикуску пли накладку), 
ео сливками, съ хлЪбомъ, съ сухарями, также съ ромомъ, 
винограднымъ виномъ, съ лимономъ и’ проч. Чай зава- 
риваетея въ чистомъ Фарфоровомъ чайник® кипяткомъ 
изъ самовара, въ то самое время, когда вода въ немъ 
666755. бълыль ключе; любители чаю на самоваръ 
чайника не становятъ, —перепр$етъ; но иногда длаютъ 
подушечку, набиваютъ чайными листьями и накладываютъ 
ее на крышку чайпика, чтобы не улеталъ ароматъ на- 
тоя; чай настаиваютъ отъ 2 до 7 минутъ и наливаютъ въ 
самые чистые стаканы или чашки, накладывая лузшаго 
сахара рахинада; ифкоторые же знатоки употребляютъ 
чай, какъ Китайцы, безъ сахара и сливокъ, по большой 
части, горяч, вдыхая ароматъ, который, при охлаж- 
дени чаю, улетаетъ выфст® съ паромъ изъ напитка. 
Приготовлеше чаю требуетъ во всемъ аккуратности, чи- 
стоты и опред®ленности. Вода необходима самая мягкая, 
чистая, ключевая. При несоблюденш веЪхъ этихъ условШ, 
Китайскй чай, отличнаго кзчества, можетъ давать не- 
уловлетворительный наетой. 

Англичане пьютъ чай съ ромомъ, съ масломъ, даже 
съ кускомъ роетбиеа. 

Бирманцы употребляютъ самые листья чаю, приправляя 
чеснокомъ. | 

Въ Тибетф смачиваютъ сухую ячменную муку, Фдятъ 
ее горстями и при этой пищз употребляютъ чай. 
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Монголы, Киргизы и прое кочующе народы упо- 
требляютъ кирпичный чай, варя его въ котлф, съ 
молокомъ, кумысомъ, масломъ, солью, мукой, рисомъ 
и другими питательными веществами. | 

Буряты варятъ его въ кота же, съ щелочною солью, 
съ ефрною кислотой п Флкой золой отъ гнилой березы! 

Путешественникъ Палласъ приписываетъ худощавость 
и 'изнуренный видъ этого народа отъ свойства ихъ чаю 
п неумфренности употреблевня его. Онъ также упре- 
каетъ жителей Селенгинска и Нерчинска, которые при- 
готовляютъ кирпичный чай еъ деревяпнымъ масломъ и 
мукой. Везд$ свое обыкновеше, у каждаго свой вкусъ, 
своя привычка, которая, какъ говорятъ, есть вторая 
натура. Мы съ удивлешемъ поемотримъ па Бурята, на 
его кирпичный чай; а Бурятъ, въ евою очередь, взгля- 
нетъ на наеъ и можетъ быть ме, предпочтетъ, душис- 
тымъ лянсинамъ, своего напитка съ Фдкой золой отъ 
гнилой березы. 

КитайскШ чай, кромф пфлебныхъ свойствъ и прятнаго 
напитка, постоянное употребляемаго въ домашнемъ быту, 
запимаетъ важное м5сто и въ этикет$: въ каждомъ 
домВ, въ извзетныхъ случаяхъ, вмфетЪ съ привётомъ 
хозяина пли хозяйки, самымъ приличнымъ подчиванемъ 
почитается предложеше чашки. чаю. Возьмите также 
коммерческй бытъ: покупка, продажа, начало ви окон- 
чане какого либо торговаго дфла, сопровождаются 
употребительнйшимъ, въ этихъ случаяхъ, напиткомъ 
чаю. Но какъ высоко цфнитея напитокъ чаю въ на- 
родномъ Китайекомъ этикет®, приведу здфеь примфръ 
изъ КитаНекой лВтопиеи: когда кончилась страшная война 
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Китайцевъ противъ Дзюнгоровъ, полководецъ Чао-гоей 
ветр$ченъ былъ въ Пекин® съ трумФомь, ВЪ КОТОромъ 
вышель на встрфчу побфдителю и царь КЮенъ-Лонгъ. 
Когда Чао-гоей прибылъ въ императорскую ставку, 
Е1енъ-Лонгъ собетвенною рукою предложилъ ему чашку 
чаю, съ словами: 60795 все, 475% могу иззявить 
тебл, какъ я доволен твон.из кожандовандела! 

Въ политическомъ мВ чай зам чателенъ преобра- 
зоващемъ государствъ: въ 1773 году, СЪверо-Амери- 
канекя колонш или Сфверо-Амерзкансюе штаты, будучи 
стБенены въ чрезвычайной пошлин%, которая была на- 
лагаема Англичанами на привозный чай, истребили въ 
Бостон три корабля съ грузомъ и это событе было 
первымъ сигналомъ къ освобождение колонй отъ Бри- 
танскаго владычества. 

Взгляните на самый Китай, какъ тфено связанъ онт, 
чрезъ знаменитую и обширную чайпую промышленность, 
съ прочими государствами, въ политическомъ отношении. 

Чай явился всемрнымъ завоевателемъ для Китайцевъ, 
народа мирнаго, трудолюбиваго и промышаленнаго. 


На сафдующихъ страницахъ представлены 
Китайцы, изображаемые па нФкоторыхъ 
аффишахъ, привозимыхъ въ цыбикахь чаю 


Китайскаго приготоваеая. 
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КОФЕ, 


ОПИСАНИЕ ЕГО ПРОИЗРАСТЕНТЯ, ПРИГОТОВЛЕНИЯ, 
УПОТРЕБЛЕНЯ, СОСТАВНЫХЪ НАЧАЛЪ, СВОЙСТВЪ 
И ДЪИСТВЙ. 


Посл всемтнаго чайнаго напитка, необходимо сдт- 
лать честь кофе, драгоцфнному произведеню Аравш и 
какъ пишутъ, блаженству Нфмцевъ, наслажденю 'Гу- 
рокъ, утёхВ старушекъ, потребности дя поэтовъ н 
дЪИетвительно питью чрезвычайно прятному. 


Кохейное растеме есть деревцо, свойственное жар- 
кому климату; оно бываетъ не болфе 5 или 6 аршинъ 
въ вышину. Чрезъ три года молодое деревцо даетъ плоды, 
образующиеся изъ бфлыхъ цв$точковъ. Во время цвфта 
коФейнаго деревца далеко разносится благоухане; но 
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зерна, пли бобки кофейные, на деревв бываютъ со- 
всфмъ безъ запаха. Плодъ кофе составляютъ два зерна, 
екрытыя въ оболочкф, крфиюмя, твердыя, по средии 
раздвоенныя, сфроватаго и желтаго цвЪта. 

Кофе собираютъ въ начал весны; для этой операщи 
подстилаютъ подъ дерево полотно, на которое стряхи- 
ваются бобки темнокраснаго цвЪта. Приготовлене кофе 
иного проще чайной фабрикаши: бобки высушиваются на 
солнц и потомъ отдфляется мясистая ихъ оболочка 
посредствомь цилиндра. Совершенно высушенный и ири- 
готовлелплный кофе ссыпается въ тростниковые м$шки и 
поступаетъ въ продажу. 

Лучиий сортъ ‘кофе почитается тотъ, котораго зерна 
тверды, чнеты , звучны, средней и ровной величины, 
гладки, благовонны и безъ посторонняго несвойственнаго 
имъ запаха. Сортовъ кофе по различ стравъ, гдЪ 
воздфаывается, довольно много; но въ пролажф, папри- 
уфръ въ МосквЪ, замфчаются слвдующия: Суринаи- 
ск , Мартиникскй , Явайскй , Иравйскй 
круглый, Шевантскй, Моккскёй и др. Иродаетея 
кофе отъ 30 до 60 коп. сев. за Фуптъ. 

Первоначальное открыт!е свойства плода кофейнаго 
деревца было также случайно ‚ какъ и чаю. Пишутъ, 
что въ Аравш, изкто Магаледдинъ, муфти Аденский, 
первый началъ употреблять кофе; вылфчнлея имъ отъ 
тяжкой болЬзнл, привыкъ въ нитью его и кофе сдфлался 
всеобщею страетью въ Аравш, Переш и 'Гурщи. 

Въ начаз$ ХУП вБка кофе введенъ въ Европу; ена- 
чала въ Итал1ю, куда доставили его Венещапе. Аз1атеке 
еорты кофе до сихъ поръ пазываются „Чевантскиии 
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отъ перваго его призоза купцами, производивиитми „е- 
вантскуо, т. е. Восточную торговлю. Въ половииф 
ХУП вЪ$ка во Франц завелись кофейныля; въ Дон- 
донф онф открылись съ 46598 года; потомъ кофе ввезенъ 
въ Росеш. Въ 1818 году въ Москв$ славилась кохей- 
ная Грека Муранта, гдф собиралось болфе 300 чело- 
вЪкъ пить кофе и курить табакъ. 

Теперь кофе найдете, вмЪетЪ съ чаемъ, во веЪхъ 
Московскихъ трактирахъ и ресторашяхъ. Было время, 
что и на кофе, при его появлени въ Азатекихь стра- 
нахъ, возставалт сильныя гонемя, сопровождавнияся 
страшными казнями за его питье; но всесокрушающее и 
измфняющее, самое же время, уничтожило всЪ запрещения, 
вс законы о кофе и это драгоцфнное произведене лри- 
роды распространилось изъ Аравш, своимъ произра- 
стетемъ и употреблешемъ напитка, во многихъ странахъ 
свЪта. Ежегодный привозъ кофе въ Европу опредфляется 
около 150,000,000 хфунтовъ; на долю Росеи полагается 
только 6,000,000 хунтовъ. 


Нацитокъ кофе приготовляетея изъ пережженныхъ 
п смолотыхъ въ порошокъ кохейныхъ зеренъ; отъ искус- 
ства пережиган1я зависить качество кофе: для этого 
не должно, при поджариван!и, пропускать времяни, когда 
начнетъ распространяться кофейный запахъ,-признакъ, 
что кофе поджаренъ; тогда должно остановиться п отла- 
дить кофе. Горяч! кофе не должно молоть, что бы 
изъ зеренъ не улеталъ ароматъ, который въ немолотомъ 
кофе сохраняется долфе; мелятъ зерна, всякой разъ , 
при употреблени, сколько бываетъ нужно. Впрочемъ п 
смолотый кофе очень хорошо сохраняется въ харфоровыхь 


о 
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или хрустальныхъ банкахъ, въ которыхъ верхнш слой 
насыпается мелкимъ сахаромъ, удерживающимъ всЪ 
ароматическия части кофе. Этотъ опытъ весьма улаченъ, 
но мало введепъ въ употреблеше. 

Кофе содержитъ въ себф: ароматическое начало, ма- 
сляную густую эссенщю, слизь, камедь, нзеколько бЪлко- 
ватаго вещества и чернильно—орфшковую кислоту, ве- 
щество окрашивающее. 

При варен!и кофе, должно его держать па легкомъ огнф, 
что бы отъ сильнаго жара и вскипан!я не освобождались 
летущя части, составляю пая драгоцфнный ароматъ, Ко- 
фейникпи жестяные не одобряются, потому что вяжущее 
начало кофе разлагаетъ желЪзо, которое ему сообщаетъ 
чернильный запахъ. 

Напитокъ кофе есть сильное возбуждающее средетво 
и нмфетъ всф преимущества спиртныхъ напитковъ, толь- 
ко не произзодитъ опьянешя. КоФхе дфйствуетъ на 
мозгь и приводитъ нраветвенныя и умственныя способ- 
ности въ дфятельность; предраеполагаетъь умъ въ труду 
и изобр$тен1ю; въ соединент съ цикоремъ возбуждаетъ 
зппетитъ, облегчаетъ пищеварение и полезенъ желчнымъ. 
Употребляется также для перенесешя вреднаго дЪйствя 
‚ высокой температуры между троппками. Но употребление 
коФе въ излишеств производнтъ раздражеше и голов- 
ную боль; кофе съ молокомъ разслабляетъ желудокъ. 
„Лицамъ раздражительнымъ употреблее кофе причи- 
няетъ блфдность ‚ слабымъ восприимчивость къ болвз- 
нямъ; запрещается тэкже лицамъ нервныхъ темперамен- 
товъ и раздражительныхъ характеровъ, слабымъ и раздра- 
` жительнымъ дЪфтямъ , также страждущимъ геморроемъ. 


ШОКОЛАДЪ. 


ОПИСАНТЕ РАСТЕНШЯ КАКАО, СОБИРАМЯ ЕГО 
ПЛОДОВЪ И УПОТРЕБЛЕЕИЯ НАПИТКА. 


Что бы познакомить читателей съ напиткомъ шоко- 
лада, должно сказать, что онъ приготовляетея изъ 
какао. Это вещество есть плодъ дерева, растущаго въ 
Америк®, гдф его настоящая отчизна; дерево похоже 
листьями на вишневое, оно даетъ хорошие плоды только 
съ восьмаго года произрастеня и боле 20 лБтъ какао не 
деряштея; поелф этого возраста сохнетъ и пропалаетъ. 

ЦзЪточки какго бываюттъ красные еъ желтиною, изъ 
иихъ язляетея зеленый плодъ въ впдЪ огурца, заклю- 
чающаго въ себ до 30 бобковъ. | 

Отъ времяни плодъ желт$етъ, потомъ краснфетъ п 
когда достигнетъ зрфлости, тогда ензмаютъ его и отд%- 
ляютЪ бобки, которые сушатъ на солищЪ. Шелуха, по- 
крывающая бобокъ, темносфраго цвЪта, а самые бобки 
темнаго нли коФейнаго и состоять изъ вкуенаго ин мае- 
ланиетаго т$ла. Сборъ плодовъ бываетъ два раза въ 
годъ: въ №ю41$ п Декабр$; послфднй сборъ обильнфе 
перзаго. 

Для преготовленя шоколада какао очищается отъ 
шелухи и мелитея въ порошокъ, см$фшиваемый съ саха- 
ромъ и разными пряностями. Что бы приготорить на- 
питокъ, берутъ дощечки шоколада, варятъ съ водою или 
съ молокомъ, подбавляя сахара и пьютъ горячий. 


Каксо. 


Въ Европ шоколадъ ‘первоначально появллея въ 
Нтали; отеюда онъ быль взеденъ во Франц, около 
1650 года, Кардаиаломь Алфонсомъ Ришелье, Архе- 
пнекономъ Ллонскимъ, который употребляль шоколадъ, 
какъ лекарство отъ слабости груди; Армепиеконъ выздо- 
ровЪлъ отъ этого напитка и потомъ его начали упот- 
реблять при Французекомъ двор. Наконецъ шоколадъ 
появился и у наеъ въ Росси. Ежегодный привозъ сюда 
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какао, для приготовленя шоколада. простирается до 
80,000 хунтовъ. Всеобщаго употреблев!я шоколадный на- | 
потокъ не получилъ вфроятно отъ того, что пригото- 
рлеше его сопряжено со множествомъ заботъ, каюя 
при этомь требуются и по тому еще, что какао, бу- 
дучи весьма маелянието и нзжно, скоро портится при 
перевозк® ин отъ времяни; у насъ р$дко можно купить 
какго свфжимъ. — 

ПТоколадъ весьма питателенъ, но только крёпюй 
желудокъ переноситъ его и варитъ съ трудомъ; почему 
послф шоколада пьютъ холодную воду для облегченя 
свареншя. Употребляютъ шоколадъ въ инпохондри и 
страждуще отъ сидячей жизни геморроемъ. Инд@цы 
принпеываютъ шоколаду прохладительное свойство; они 
утоляли напиткомъ внутрений жаръ, разгоряченныхъ 
чденовъ на праздникахъ, среди наелажденй и пубдич- 
ныхъ пгръ. | 

Какао продается въ МосквЪ отъ 30 до 35 коп. серебр. 
ФУНТЪ; а шоколадъ, приготовленный плитками съ ва- 
нилью и прочими веществами, цфнится отъ 50 до 793 
коп. сер. за Фунтъ. 


САХАРТ. 


ОлислнЕ СПОСОБОВЪ ДОВЫВАТШИЯ САХАРА ИЗЪ 
ТРОСТНИКА, СВЕКЛОВИЦЫ И СОРГО И О ПРОИЗРА- 
СТЕНШИ ИХЪ. 


Назваше сахара происходить отъ Санекритскаго 
слова шаркара, что означлетъ вс вообще вещества, 
раетворяющияея въ водф. Сахаръ прпготовляется изъ 
сока различныхъ растеши, изъ которыхъ ростиикъ, 
получивший назване сахарнаго, въ особенности замфча- 
теленъ обильнымъ  доставлешемъ сока. Въ послфднее 
зремя промышленники обратили внимаше на выдфлываше 
сахара изъ свекловиць и началиеь въ Европв не давно 
опыты въ разведени растеншя сорго, для добываня са- 
харнаго песка. 

Тростникъ извзетенъ въ глубокой древности. Фео- 
Фрастъ упомпнаетъь о 772ростииковол% щедть, подъ 
именемъ котораго, должно понимать, былъ сахаръ. Въ 
ХШ вк тростникъ, перенесеный изъ Китая, раз- 
веденъ былъ въ Арави; отеюда вывезенъь въ Египетъ 
и Ейотю. Въ 1420 году разведень на о. Сицили, 
полученный съ о. Мадеры. До 1474 года сахаръ по- 
лучалея въ грубомъ, необработанномъ видф; но съ 
этого времяни Венещане начали производить очищенный 
сахаръ, т. е, райинироваиный. 
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Гроетигкъ въ Воеточной Инадйт еадятъ въ копцф № я 
п жнутъ по прошестви девяти м$еяцезъ, авъ Америк® 
троетникъ поепфзаетъ чрезъ 49 мфеяцевъ. Земля, посл 
двухъ или трехъ лЪтняго сбора, воздЪлывается снова. 


Англичане, для приготовлешя сахгра въ свойхъ коло- 
няхъ, употребляютъ два котла: въ одномъ производатъ 
испаренше выжатаго сока, а въ другомъ готовый сы- 
ропъ самъ собою образуетъ кристаллизованную массу. 
Полученный сахаръ перекладываютъ въ деревянныя или 
глиняныя Формы, еъ отзеремемъ на диф; отсюда ете- 
кгетъ образующаяся патока, которая идетъ на приго- 
товлеше рома. а остальная масса твердо осажягетея 
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кристаллами и въ этомъ видф отправляется въ Европу, 
для дальнЪйшей обработки, подъ назвашемъ сахоерназо 
песка. 

Въ начал ХХ столфия, при переворотахъ судьбы 
Евроиы, ввозъ троетниковаго сахара чрезвычайно быль. 
уменьшенъ; а потому оказался въ пемъ большой не- 
достатокъ. Нужда изобрфтательна! Тогда начали выд*- 
лывать сахаръ пзъ винныхъ ягодъ, витограда, арбузовъ, 
дыиь, каштановъ, вишень, гороха, яблоковъ и другихъ 
плоловъ и озощей. Наконецьъ ученый Марграь, въ 
Прусеи, изобрЪлъ добываше сахара изъ свекловииы. 
Эго изобртене дало новую жизнь Европейской промыш- 
ленности, которая едфлала рЪфшительный переворотъ въ 
промышленной двятельности Американскихъ и Остъ-Инд- 
скихъ колошй въ производетв$ тростниковаго сахара. 

Въ Росс свекло-сахарное производство быстро рас- 
пространилось и теперь ежегодно выдБлывается весьма 
значительное количество своего отечественнаго сахара, . 
разныхъ сортовъ. | 


Свеклознца, для добываня сахарнаго песка, воздфлы- 
вается бЪлая, силезекая; но также рекомендуетея и 
желтая; разводится опа сБмянами, которыя сЪютъ на 
песчано-глиниетой, хорошо и глубоко пропаханной поч- 
в, удобренной и разрыхленной. Время посфва опре- 
дЪляетея различно, смотря по клямату страны: на- 
чинается въ Мартё, въ АпрфлВ и даже въ Мэф. Для 
посева, на приготовленной почв, прозодятъ креето- 
образныя лиши въ разстоянйт одна отъ другой на 9 пли 
10 вершковъ и въ сдБланныя ямки, на точкахъ пере- 
сЪчетя линш, кладутъ по два зерна, засыпая плотно 
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землею. Ирн веход® свекловицы дфлается первое обкапы- 
ване, что самое служить и къ лучшему росту ея, и 
къ истребленю сорныхъ травъ. Когда свекловица хо- 
рошо укоренитея, начипаютъ ее прочищать: сильныя 
растешя обеыпаютъ землею, а слабыл вырываютъ, что 
бы не мфшалн развитию первыхъ. Потомъ производится 
второе обрываюе землею и смотратъ, что бы свекло- 
вица пе епдВла паремн, а по одчначкЪ. Въ [юл% м\ф- 
сяцз обрываше землею повтораетея и такимъ образомъ 
эта работа въ теченш лфта производитея отъ 4 до 5 
разъ. Шри чемъ также находатъ полезнымъ снимать 
лешн1е у срекловицы листья, которые сверхъ этого до- 
ставляютъ зеленый кормъ скоту. Самый лучший сборъ 
свеклозгцы начинается въ Октабр$; въ это время она 
бысаеть сахарнотВе, чёмъ собир: емая въ СентябрЪ. Коф- 
ни, оставленные, посл сбора, па ночь не покрытыми, 
могутъ подвергатьея дЪйетвию мороза, еели опъ бываетъ 
до 5°по Р.; но въ землв этотъ морозъ сгекловицф пе 
вредепъ. 

Для добываша сахара сзекловицу очищаютъ отъ зем- 
„ли, вымываютъь ее въ водф и кладутъ въ мфдный ко- 
_ телъ, который бы выфщелъ въ себЪ корней около 3 
нудовъ; наливаютъ сюда же воды полведра пли вЪеомъ 
до 15 хунтовъ, закрываютъ котелъ деревянной крыш- 
кой н разводятъ сначала легый огонь, потомъ нЪсколь- 
ко усиливаютъ, поддерживая его отъ б до 7 часовъ; 
при сильномъ векрпанш огонь уменьшается. Когда све- 
кловица поспфетъ, сваритея, что легко узнать вилкой, 
воткну: ши въ ереднну свекловицы, тогда ее выклады- 
ваютъ изъ котла въ мфшки н клалутъ подъ прессъ; 
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отеюда пачинаеть стекать чистый сокъ. Размольчеше 
свекловицы для прессовки не требуется: горячая свек- 
ловица хорошо выжимается въ цфльныхЪ корняхъ’ ея. 
Изъ 3 пудовъ свекловицы получается около 1. пуда 
сока, который, будучп процфженъ сквозь холетину, вли- 
вается въ чистый котелъ и выпаривается на огн$ отъ 
12 ло 13 часовъ, при постолниомь лоъшание , 
деревлниою лапаточкой, до самаго диа котла, гдф, 
при слокойномъ выпаривани, можетъ образоваться отъ 
жара гумусовая кислота, уничтожающая кристаллизацио. 
При выпариванш огопь долженъ быть ровный, не сильный, 
что бы не пропеходило векппашя; при уменьшеши сока 
поливаютъ имъ бока въ котлВ, чтобы не было пригару. 
Если при капанши сока стекаетъ тонкая, едва прим тная 
ниточка, тогда узнается скорая его кристаллизащя. Какъ 
скоро сокъ бываетъ готовъ, посл 18 или 43-ти ча- 
соваго выпариваня, посл котораго остаетея его въ котл\; 
16 хунтовъ, тогда выливаатся онъ 65 су2е каменные 
или деревянные сосуды и когда онъ самъ собой охла- 
дитея до 40° по Р., тогда прибавляютъ на каждые два- 
ФуНнТа сока по 3 золотника мелкаго сахара; отъ этого 
на другой день образуется сЪфроватая масса въ мелкихъ 
кристаллахъ. По окончаши криеталлизациг массу ссыпа- 
ютъ въ толетые м$фшки для прессовки, при постепен- 
номъ увеличивани давленшя. Здфеь получается 8 ФУн- 
товъ грубаго сахара и 8 Фунтовъ свекловичнаго сиропа, 
крфпкаго и еладкаго, годнаго на домашнее употреблене. 

Сорго въ сахарномъ производетвф, обратило на себя 
также вееобщее внимаше. Въ Европ первоначально 
начали разводить во Франции, куда привезены сфмяна 
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изъ Китая Г-мь Монтиньи. Тамъ разводять сорго на 
всякой 1П0чвф, лишъ бы была глубоко вепахана и не 
истощена; но на удобренной почв растетъь роскошиЪе 
и сильнфе. Сорго сЗетея также, какъ кукуруза, въ то 
время веспы, когда не льзя ожидать морозозъ. Во Фран- 
щи употребляютъ па лесятину сфманъ отъ 8 до 40 
Фунтовъ; поспЪваетъ сорго въ Сентябрф п даетъ урожай 
съ десятнны: сфманъ 24 четверти и сладкаго, выжатаго 
изъ стеблей, сока до 2700 ведръ; изъ сока добывается 
сахаръ, подобный тростниковому, а прн допущеши бро- 
женя и при перегонк$ его получается отличный слиртъ. 
Въ Марсели докторъ Сикаръ извлекаетт, изъ шелухи п 
сфмянъ сорго, превосходную краску; а зерпа пдутъ для 
домашнихъ животныхъ и птицъ, въ случаЪ же неуро- 
жая хлфбовъ весьма полезны и для пищи ч%фловЪка. 
Замфчено , что сорго не слишкомъ истощаетъ землю; 
оно сФетея и для одного только корма скота, тогда ко- 
ситея сорго въ конц ПШюня или въ начал юля м%сяца, 
что бы успфло дать осепью второй улос$%. 

Сорговые стебли, пропущенные сквозь цилиндричесве 

прессы, даютъ соку отъ 50 до 60°/ , изъ котораго 
получается сахара отъ 8 до 12°. 
_ Для хлбопашеетва сорго весьма драгоцфино по мно- 
горазличности произведенй, которыя выходятъ изъ его 
растенля, каковы наприм$ръ: вахаръ , спиртъ, краска, 
бумага и удобреше для полей. 

Со временемъ сорго можетъ замфиить, въ троииче- 
скихъ странахъ, самый тростникъ; потому что оно въ 
жаркихъ м$етахъ ластъ три сбора, тогда какъ трост- 
никъ остается при одномъ годовомъ урожаф. Но только 
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сокъ троетниковый иуфетъ болфе еладостл прот въ сока 
изъ сорго. 

Въ поелфдше годы занялись опытами разведеня сорго 
у насъ въ Росси; отъ уепфха въ разведениг этого 
растешя можно ожидать превосходвыхъ результатовъ и 
образовашя новой сорго-сахарной промышленности. 

Въ Московской торговя$ ветр$чается преимущественно 
сахаръ свекловичный, приготовляемый внутри государ- 
ства. Нродается сахаръ: райииадь, т.е. самый чнетон, 
хорошо обработанный и считаемый лучшимъ сортомъ ;7%0- 
гурафииадъ5, или полуочищенный сахаръ, не имвющЩий 
бёлизны и кр$пости протнвъ перваго. Для продажисахаръ 
приготовляетея въ такъ называемыхъ 20.1062, по 
большой части, около 90 Фунтовъ вфеомъ; но есть въ 
10 н 12 хунтовъ; бываетъ въ продажф и сахарный песокъ. 
Цъны на сахаръ весьма не постоянны; впрочемъ ипрн- 
мфрно можно положить: рафипадъ отъ 10'/, до 18 руб. 
сер. за пудъ, полурафинадъ отъ 9'/, до 10 р. сер., а 
песокъ оть б до 8'/, руб. сереб. —— 


Употреблене сахара извфстно каждому. 
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Ихкогородныля особы благоволятъ адрессоватьея, по 


выписк$ книгъ, въ Контору Коммиестонерства, братьевъ 


К. и @. ПОПОВЫХЪ, ВЪ МОСКВУ. 


